a/a( ﬁ aﬂ/
AM NOTSCHREIPASS
ok ok

Fest-Bankette

Meniv & Buffet Mappe




Sie feiernw das Fest - Wir macher den Rest

Wir freuen ung, dass Ste sichy dafiw interessievev eine Festlichkeit inv unseren
Roumlichkeiten zu feiern. Aly Gastro-Teouwn richtenw wir seit iber 20 Jadhwen
Bankette und Festlichkeiten aller Art mit PAff und Professionalitit aus.

Alg gertifigierte Natuwparkwirte beveiten wir alle
Gerichte fuw Sie frisch und mit Sovfalt zw (inklusive
allew Sauncen). Hierfiwr verwenden wiv vorwiegends
heimische Erzeugerprodukte aus der Regiow fiur die
Regiow.

Lassen Sie sichv inv dieser Mevut und Buffet Mappe fiw die
Gestaltung Ihwes Festes inspivieren. Die'Vorschlige
sollenw IThnew Inspiration fiw die Gestoaltung Ihwes Festes
gebew - Wir gestalten Ihre Festlichkeit aber auch
individuell nachy Ihwen Wiunsches wnds

Budgetvorstellunge.

Schmcckdcn Siiden
Vereinbawew Sie gerne eines Beratungsterminy mit uwng Badcn.\)(/ﬁmcmbcrg
und wir kivmmern ung dowvuwv dowuwm, dass Ihw Fest einv
voller Erfolg und Hochgevuiss wivd.

Ihr F&B Team aunsy dem Waldhotel:
vow links nach rechts:
Michaela Bohler, Sebostion Bock, Peter Bernhowdt, Willy Falger & Mavk Gréiper



Unsere heimeligen Gaststuben

Gerne sehewn Sie hier eine Ubersicht unserer

gemuitlichen Gouststuben im Waldhotel, die
natiulich gerne kombiniest werden kédvwnen fiur grofie Festlichkeiten (ﬁw em;e/Tam/gﬂach@
eignet sich besonders die Mag-Asal Stube)

Jagdstube (35 Sitgplitze)
Der gemuitliche Kachelofen, rustikale Holgtische,
prépaniertes heimisches Wild und Jagdutensilien
machew die dlteste Stube des Hauses g einenm
authentischer Schwargwald -Erlebnis.
- Tafel 18-20 Persones
- Eingeltische mit 4ev [ 6er Tische 28 Personen

Terrassenv-Restouwant (90 + 35 auf Tervasse)
Unbeschwerte Leichtigkeit evwartet Sie inv
wnseremw hellew Tevvassen-Restouwrant mit Blick ing
Grimne: Schlichtes modernes Desigr mit Gemcilder
moderner Kunst gehdren zuw der besondere
Annehwmlichkeiter dieses Restouwonty.
- Eingeltische 4er,6er, 8er Tische ca. 90 Personesv

- Runde Tische 6er und 5er Tische ca.. 64 Pers.
- Tafel Wandseite 28 Personen
- Tafel Fensterseiter 36 Personesn

Max-Asal Stube (50 Sitzplitze)
Warme freundliche Schwarzwald -Atmosphiive
erwoutet Sie inv diesenwv Gastrawmy, der mit viel
Kachelofen ausgestattet ist.
- Tafel max. 14 Personewv
- Eingeltische 4er, 6er, 8er tische 52 Personesv




Keiler-Club- (10 Sitgplitze)
Fuw Kleine private Rundenw und Grupper eignet sichv
die Keiler Clul- Gaststube: Ein massiver runder
Eichentisch und einv grofies prispowiertes
Wildschwein gebewn diesenm Rauwm einv einvmaliges
Ambiente. Sowohl fiu Kdsefondues oder feine Essen
invprivater Runde:..

Konfereng Roauwm (50 Sitzplitze )

Der Konferengrauwun befindet sich eine Etage
iber dem Restourant und eignet sichy
besonders fiwr separate Veranstaltungen....

Weitere Outlety auflerhall- desy Waldhotels:

Bauerncafé (40 Sitzplitze / nuwr Buffety )

Das Bergstilble - Bauerncafe um Loipenhaus
neben dem Waldhotel ist gerne auch exklusiv fiwr
Ihwe Feier und Festlichkeit mietbowr. Invder
heimeligenw Atmosphire kovnunen Feste mit

Buffetsy mit gemuitlichem Hittesv-Chowakter
genosserv werden.

Steinwasen-Saal (200 Sitgplitze) + Bistro-
(120 Sitgpliitze) [ nur Buffety
Der Steirwwasersaald befindet sich iy
Steirwasen Abenteuer und Bergwildd-Pork inv
8k vom Waldhotel entfernt. Zusouwmmen miit
dem Bistro-kénunen hier auch sehw grofie
Verawvustoltungen mit entsprechendes
Equipment ausgefidut werder.

& Caterings avv Ihvesm Wunschort (10-1000)
(Gemeindehallewn, Scheunewn, Privathduser)



Speisenouswahl

Stellen Sie mit wng Thw Wunsch-Menun gusanumenn. Nachfolgend listenwwir Thines
einvpaaw Vorschldge auf - Wenwn nicht das dabeli ist was Sie suchew spreche Sies
mit ung und wir kochew das was Sie sichy vorstellew (Saisongerichte /
Budgetvorgale).... Bei Gruppesrwal- 20 Personewn evhaltes Sie Gruppevrwabatte.

Vorspeiserv

o Salatauswahl nach Jahreszeit € 5,90

s Houusgebeigter Lachs, diwwy aufgeschnitten; Honig- Senf- Dip und Salatgowrnituwr
€11,90

+  Tomatersalat, Moggarella Kugeln, Salatgornitur € 8,80

«  Schinkenauwswahl mit Parmav- Schwawgwdlder und Wildschinkenw und Melone an
Selleviesalat und Cranberries € 9,80

o Hovsd oewvres”, gerducherter Lachs an Preiselbeersahwe Meerrettich
Ententerrine an Selleriesalat, Ziegenfrischkise auf Pumpernickel mit gebratener
Gaurnele und Salatstraunfichen € 14,90

« Waldhotel Feinschumeckersalat mit wowmenw und kaltesw Spegialititen vow Fisch
und Fleisch € 16,80

Supperv

+  Oxtail Cleaw € 6,50

+  Fladlesuppe€ 4,90

«  Rinderkraftbrithe; gefilltes Fleidle und Sherry € 6,90

«  Tomatencremesuppe; Currysahwmehaube€ 5,50

«  Hivwer- Cuwrrysuppe mit Lauchv€ 5,50

«  Krauterrahwstippchen und hauwsgebeigter Lachs € 6,80



Vegane Supperv

*  Kavotten- Ingwersuppe € 5,50
«  Blumenkohl- Kokossuppe € 5,50
+  Tomatensuppe€ 5,30

Kleine Vorspeisenw und Suppe- Kombinatiow

o Sadatstroumfichen mit hauwsgebeigtem Lachs und gebratenes Zanderfilet,
kombiniert mit Krdiuterrahmsuppe € 12,80

«  Salatstraunfichen mit Gemitsequiche und Mini- Wiwrgtomaten; kombiniert mit
pikanter Paprikaralumsuppe € 10,90

Wawrme Vorspeiser oder Zwischengerichte

«  Pochiertes Landei auf Blattspinat, kdrniges
SenfsofSle und Fleuron 9,80€
« L FoieGras
Gangestopfleber auf Calvadosapfel und Selleriepiuree 15.80€
o Jakobsmuschel auf Safranrisotto-und Tomatensud 12.80€

« Wiwrzige Riesengairnele auf Grauperwisotto-und Beurve Blanc 14.80€




HODMP'L'W Fisch (wern Sie eines der Gerichte gerne aly Zwischengong
wihlenw méchten dawuwv werdenw€ 4,50 vom Preiy abgezogen)

Gedinstetes Saiblingsfilet auf Blattspinat, Riesling- TroumbensdfSle

uwnd Nusskowtoffelrw 19.80€

Zanderfilet auf der Hout gebraten und Hununer, Gemiise vom Markt und Nitdele
24.80€

Gebratenes Forellenfilet und gedinstetes Lachsforellenfilet, Gemiise vorm Mokt
und violette Kowtoffeln 18.90€

Seeteufel Medailon und gebratene Riesengornele an Hunmumersauice, Gemiise vowy
Mawkt und Risotto-29.80€

Fischteller ,,dw Chef

Verschiedene Fischfilets, Gambas, Muscheln an gwei Saucen, Gemiise vom Mawkt
Risotto-und Nitdele 32.5




Hauptgong Fleischy

Geschnetzeltes aus der Kalbshiifte an kdrniger Senfsofie; Grilltomate

uwnd Kraunterniidele 17.80€

» Saltim Bocca
Kalbsschnitzele in Pawrmaschinkenhillle, Tomaten- Basilikumsauice; Gemiise vomy
Mokt und gerdstetes Polento 18.90€

Getriiffelte Maispoulawdenbrust aunf Wokgemiise, Portweinjus und
Stsskautoffelstoumpf 18.50€

Medaillons vow Schweinefilet unter Zuckerschotenkruste, mediterranes Gemiise
und Ponmumnes Macaire 18.90€

Hirschuricken vom Stiick geschnitten, Wachholdersauice mit Bitterschokolade,
Gemuise vom Mokt und hausgemachte Spitzle 25.90€

Geschinortes Weiderindbickle in Spotburgundersauice; Wurgelgemiise und
Kowtoffelstock 17.80€

Qualivo- Schweineritckensteak mit Champignons o lov créme wnd Kdise
wberbacken; Gemiise vomy Mawrkt und hausgemachie Spéitzle 15.80€

Roustbeef oder Entrecdte vom Weiderind, PfefferchampignovnralunsofSe,
Grilltomate, Wokgemiise und mediterrane Kautoffeln 23,80€
Rinderfilet auf Portweinjus mit Saunce Bernais;, Gemiiseaumswal nach, Jahreszeit,
Gratinkautoffel und Haselnuss-Knopfle 33,80€
Kalbsritcken auf Movchelrahumsofle mit hausgemachtes Speitzle;
Blitengemisebouquet und Williaomskouwtoffel 27,80€




Hauptlgang Vegowv

Gebackene Aubergine mit mediterranes Linsenw und gebratene Tofusticks 15,80€
Buchweigencrepe gefillt mit pikantem Kichererbsencuwry
und Gemuseuwmlage € 14,50

Hauptgong Vegetowisch

Gebackene Austernpilge an Krautersauce, Lauchgemiise
und Sufkewtoffelstoaumpf €15,90

Paprika mit wiwrgigem Bulgwr gefullt, Mandelbroccoli
und Knoblauchjoghuut € 14,30




Dessert

«  CremeBrulée mit Caussis Sovbet und Fritchtegowrnitun € 7,90

«  Sorbet (3.b: Erdbeer, Zitrone, Quitte, Lavendel oder Cassis) mit Wingersekt
aufgefillt € 6,90

+  Rhaboarbersitppchen und Erdbeersorbet mit Erdbeeren gouwniert € 6,80

«  Grieffflammerie und Beerengriitze € 6,50

« Mandelhalbgefrovenes mit Beevenw nach Jahweszeit € 7,30

«  Dwnklesy Mousse auww Chocolat im Glas € 5,90

s Wawrme Zwetschgen mit Zimteis € 6,50

«  Crépe Sugette mit Tonkabohneneis € 10,80

«  Waldhotel ,,Spegial’, Halbgefrovenes; Sorbet, Friichte und
Mousse auw Chocolate € 12,00



Meniibeispiele

Weihmachten & Newjoadw

* Four Weidhnachtsfeiern konnen Sie bei ung kostenfrei einen
Weihnachtymanwv-Besuch dazu buchen (Geschenke noch nicht inklusive)
/ fiwr attraktive Ralhmenprogramme wie Schneeschuhlaufen, Schwupper -
BiathMow oder Krimi-Dinner informievenw wir Sie gerne

Meniv 1

Divwv aufgeschnittenes Lachsfilet aus der Wodkabeize
mit Honig- Senf- Dip und Feldsalat mit Croutons

Steinpilg- Cappuccino-

Medailons vom Relwticken mit glacierteny Mawronen, Preiselbeerapfel,
Wintergemuise; Kwtoffdkrokettm und hawsgemachte Spotzle

Creme Brulée mit Cassissorbet und Fruchtgornitur

Preis pro-Personw € 54,00

Meniv 2
Feldsalat mit Croutons und gerdstete Speckstreiferv
Kiwbisradhuwnsiippchesv

Entenbrust rosow gebraten, Orangensauce; Wintergemiise und
S kaytoﬁcelg/m/t’wv

Wawrme beschwipste Zwetschgen mit Zimteis

Preis pro-Personw € 44,00

Meniv 3
Cawpaccio-vom heimischew Jungbullenfilet
Fasanenkraftbrithe wutgeﬁdltevw Waouwv Towv
Rehschnitzel aus der Keod&wuf?rmelbwm Wintergemiise und
Mmgemaoht@Spa/tgla
Mandel- Zimthalbgefrovenes auf Beererwumtopf

Preis pro-Personw € 49,00



Meniv 4
Feldsalat mit Balsamicodressing; Croutons und gerdsteten Speckstreiferv
"Oxtoil Clear” Klowe Ochsenschwanvgsuppe mit einem Schuss Madeiro

Bio- Gansebraten vom Ibacher "Hofler Hof' anv Beifufijus;, Wiwrgrotkraut,
Flacierte Kastonien und Koutoffelkiofe

Bratapfel mit Margipanfilung auf Vanillesouce
Preis pro-Personw€ 38,00 (Komplett Menir)

Preis pro-Personw € 33,00 (ohne Suppe)

Meniv 5
Gebeigtes Saiblingsfilet, Avocadospalten; Minitomaten und Salatstriuficher
Radwnsitppchen vom Hokkaidokiuwbis mit Kokosschawm

Medaidlons vovw der Ibacher Bio- Putenbrust auf Browvwntwein- Pleffersaurce;
Wintergemiiseund Koutoffelgratin oder Triffelrisotto

Quittensorbet mit Wingersekt aufgefidlc

Preis pro-Personw € 42,00 (Komplett Menir)

Preis pro-Personw€ 37,00 (ohne Suppe)




F’/’ . I Z P g -M .
Krouter- Frischkdseterrine mit Radieschen Salat,
Lowengahwnw und, Berlauwch Vinaigrette
Spamgfdcr@mwappohew

Gediwutetes Saiblings Filet an Riesling Sauce;
sautierter Blattspinat und Nidele

Lamumwrickenfilet unter der Thymionkruste, Jus,
Kohlralbi und Griwspargel;, violette Kauwtoffelnw

Rhabawrbersiippchen und Tonkabohnen Eig

Preis pro-Person als 3 -Gang Meni € 39,00 (ohne Suppe)
Preis pro-Person als 4 -Gang Meniv € 48,00 (ohne Fischgang)
Preis pro-Personw als 5-Gang Meruv € 57,00




Sommer -Merut

Tomatersalat mit Mogzorellakiigele,
Balsamico- wnd Basilikwm Pesto-

Consommé ,,Celestine”

Lachuforellenfilet auf Fenchel
mit H thderbhAtmabayow und Pomwmes Powisierune

»Saltum Bocea” Schnitzele aus der Kalbshiifte mit Salbei und Rohschinkesv
gebraten, sommerliches Wok Gemiise und Tagliatelle

Mawinierte Erdbeeren und Hallbgefrovenes
mit Gramd Manier und griwem Pleffer

Preis pro-Personw aly 3-Gang Meniv € 36,00 (ohne Suppe)
Preis pro-Persow als 4-Gang Meniv € 41,00 (ohne Fischgang)
Preis pro-Persow aly 5-Gang Meniv € 54,00

Herbst-Mevuitv

Gevducherte Entenbrust, divuwy aufgeschnitten, Selleriesadlat
und gebeigtes Lachsforellenfilet an Preiselbeermeervettich mit herbstlichem
Bla/tt}ala/t

Qahmmpehewvow?ﬁﬁerungmumdxmw Quiche Lovrain
Seeteufel, Ratatouwille; Risotto

Rehschnitzel i der Haselnuss Hille; Steinpilgsauce; Wurzelgemiise
und hausgemachte Spcitzle
Beschwipste Zwetschgen und Mandel- Kavromelleis

Preis pro-Personw aly 3-Gang Meniv € 41,00 (ohne Suppe)
Preis pro-Persow als 4 -Gang Merun € 49,00 (ohne Fischgang)
Preis pro-Persow aly 5-Gang Meniv € 65,00




Winter-Mevrur

Entenlebermousse auf Cranbeerys und karamellisierter Ziegenkdise mit
Feldsalat

L, Oxtail Clear™ mit einesmv Schuss Madeirar
Gedinstetes Forellevwslchen mit Wintevtriiffel gefillt, Riesling Sauce
wnd SufSkawtoffelstock
Perlhudwnbristchen auf der Haut gebraten, Portweinjus, Schwargwurzelgemiise
und gerdstete Sevviettenknodel
Griefiflammerie auf Orangensalat

Preis pro-Personw aly 3-Gang Meniv € 39,00 (ohne Suppe)
Preis pro-Persow als 4 -Gang Merun € 45,00 (ohne Fischgang)
Preis pro-Persow aly 5-Gang Meniv € 57,00




Hochzeitmerun 1
Grufl auns der Kitche
Blattsalatouwswahl mit kalten und wowrmerv Spegialititen vow Fisch und Fleischv
Kraftbridhe vom Weiderind - Tafelspity mit gefulltes Strudelrslichen
Kalbsricken vom Stitck geschnitten; gwei Saucen, Gemiise vom Freiburger Mavkt,
Pomumes Williauns und hausgemachie Spetzle
Hochgeitstorte und [ oder Dessertbuffet mit Schokoladenmousse, Tirownisw im
Gleaschen, Beeven, Eispyramide

Preis pro-Person als 3-Gang Meniv € 44,00 (ohne Suppe)
Preis pro-Person als 4 -Gang Meniv € 49,00
Aufpreis Hochgeitstorte € 5,80 p.Persow

Hochzeitsmenit 2

GrufS aus der Kiche

Gebeigtes Lachsforellenfilet und sautiertes Forellenfiet anv Honig- Senf Dip und
Blattzalatstraunfichen

Krauterraluwnsiippchesv
Medaillons vow Schweinefilet und vow der Truthahnmbrust, zwei Sauncen, frisches
Mavktgemiise; Kowrtoffelgratin und hausgemachte Speitzle

»Dreierlei Dessert”
Schwaurgwilder Kirschtértchen im Glas, Schokoladerumousse,
Tonkabolwmeneis und Fricchtedeko-

Preis pro-Person als 3 -Gang Menit € 39,80 (ohne Suppe)
Preis pro-Person als 4 -Gang Meniv € 46,00



Unsere Buffet Angebote

Natwrpawk-Spegialitiites-Buffet

Vovspeiserv
Gerduchertes Schwarzgwald -Regenbogenforellenfilet
mit Preiselbeer-Salhwnmemeerrettichy

kK%
Schwargwelder Schinker
und Melonenschiffchen
kK%

Vegetowische Spegioldititen und Ziegenfrischkdseprodines
Souffliertes Lachsforellenfilet

Kleines Salatbiiffet
(4 Rohkostsalate; 1 Blattsalatmix)

Hauptgdinge
Qualivo- Schweineriickensteak "Alemarnmmen Art
mit Kochschinken, Ralhunchampignons
wnd Kase ilberbacken
Goulasch vow heimischen Reh,

Preiselbeeren; Apfelrotivraut
und Schupfrudeln

Dessert

Wald - Beerentiramisw imv Glisle; Waldhonigcreme;
Holunderweinschauwm, Bauwmkuchen mit Zimt- PAawmen Eiy

Preis pro-Personw€ 49,00 (ohne Getrdinkepauschale)
Preis pro-Persow € 69,00 inkl. Getriinkepauschale (zumEssen) inkl. Hauswein,
Softgetrinken, Bier und Kaffeespegialititen (ohne Spirituosen).



Feinvschumecker -Waldhotel-Kombi-Buffet ab- 40 Personen

Vovspeisenteller (wird serviert)
Raucherlachs und Algensalat
*%kk

Ziegenfrischkiise auf Pumpernikel,
Couscoussalat und wirgige Riesengarnele
i Glay
Serrano-Schinkenw
und Red-Flashmelone

Suppenauswanl

Getruffeltes Gouwtenkyduter-Rahmsippchen
kK%
Curry-Kokosstippchen
mit rotew Linsen und Flusskrebsfleischv

Hauptgangauswahl

Schnitgele aus der Kalbshiifte
mit gerdstetem Speck; Salbei
und Mini-Wikrgtomate auf Portweinjus,
Gemiiseauswall nach Jahweszeit
und hausgemachte Spcitzle
*%kk

Rowstbeef vom Stick geschnitten,
Sauce Bernaise, Grilltomate
wnd meditervone Kriuterkouwtoffelnw

Dessertoumswanl

Tonkabohnen-Panna Cottw
mit Himbeersauice
kK%

Mousse o Chocolat Sektflote

*%kk

Mini-Schwargwilder-Kivschtorte im Glas

k%%

Kleine Késeauswanl

Preis pro-Personw€ 68,00



Weinauwswahl , Apero- & Kaffee-Gedeck

Gerne bevatenw wir Ste individuell bei Ihwer Weinauswall - Lernew Sie die
Schiitze wnseres Weinkellers wnseres Digestif-Angebotes gerne dirvekt vor Ort
kennen und degustieren Sie die Weine fiwr Ihw Menii.

Fiw Ihwen Apero-haben wir ebenfalls verschiedene Arvangementy im Angebot:

Waldhotel Klassiker:
Glas Riesling Sekt + Orangersaft [ dagw gesalgene Erdniisse, Chips, Salggebiicks

pro-Personw€ 5,50

Waldhotel Vital

- Bowle (auf Wunsch auch alkoholfrei)

- Buscettow mit Tomate und Knoblauch und Cherrytomaten- Moggarellaspiefie
- verschiedene Sorterv Rohgenmuise mit Knoblauch-, Cocktail- und Currysauice
pro-Persov€ 9,80

Waldhotel Natuwrparks

- Hugo-oder Riesling Cocktuil

- 4 Canape es (Schwangwdlder Schinken, Wildschinken, Rducherforelle und
mit Bergfrischkdse und Krdutern

pro-Person€ 15,80

Waldhotel Gowrmext:

- Glas Champagner

- Gowrmet Spiefichen und K dstlichkeiter im Gléschesv
pro-Persovw€ 16,90

Kaffee - Kuchew Gedecke
Gerne kédrnwnen Sie auf Wunsche v low courte Cafe und Kuchen bestellen oder aunch

hier von unseremv Arvangement profitierev 1 Stikck hauwsgemachter Kuches +
Kaffee [ Tee kostet € 5,80 pro-Persow



Rahmenprogranwumne

Gerne empfellen wir Thnew hier einv bewddhwte Ralunenprogromme fiw Ihw
Bankett. Weitere Ideen und Empfehlungen kdnnenw wir gerne fiwr Sie
koordinieren. Sprechew Sie mit ung iber Thwe Witnsche:..

Ihw Cloww fiwr alle Folle

Hochgeiten - Gebwrtstage - Jubilduwm - Kindergebuwrtstage -
K indergartenw - Sommerfeste - Event s - Kirchen/Gemeindefeste

Kontakt: cownfaelle@hispeed.chv

Hohwald Musig, Kovwad Wisser, Newwelt 7, 79271 St. Peter, Tel. 07 660 - 92 0532
info@hohwaldmusig.de, Witp://www.hohwaldmusig.de/index.htiml
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e Alleinunterhalter Franky
Diwner und Tongamusik
Anfrager am besten Telefor: 0173- 660 98 53

Alleinunterhadter Matthias Reinelt
Ré%dxfeldau/e@#& 79111 Fre{bwg/, Tel. 0761/5565388
Anfrage am besten per eMAL: reinelt. @welb-de




Ich, Wildschwein Wilimaw magy:
Mininudelouvflounf mit Gewuise € 5,90

Ich Regenwuwrm Rudi bestelle gerne:
m Schwitzel mit Powumnes € 8,80

Ich Mauws Miov esse immer:
Nuggety mit Koutoffelgratin oder Ponumnes € 8,50

Ich, Hirsch Heidi kanwnw mich nie entscheiden

Portionw Pommes € 3,80

Oder Portion Sptzle mit Bratensofie € 4,80

Kinderdessert: 1 Kugel Eis mit Schokosofie € 3,30




An was noch g denkerv ist...

1.) Bitte melden Sie uns die genaue Gistegahl biy spitestens 1 Woche vorher (bis
24 Stundenvor demvAnlass 5 % der Gesamtpersonengahl kostenfred). Diese vor dew
Anlass gemeldete Mindest-Personengadld wird in Rechwung gestellt.

2.) Selbstverstiindlich kochen wir auch gern fiuwr Ihwve Giiste mit spegiellesv
Anforderungen wie zumn Beispiel Allergiker. Bitte informieren Sie uny umVorfeld iber

3.) Nachtzuschlag: Ab-24.00 h berechnen wiv einen Nachtzuschlag von 80,00 Euro-pro-
angefangene Stunde.

Nachtruhe: Aus Ricksicht aunf unsere Housgdiste sind wir um Waldhotel angehalten,
dew Lautstirkepegel den Nachtruhe-Regelnw angupassen. Das heifst, ab-24.00 h muss
die Musik leiser seiny insbesondere der Bass runtergedveht werden und die Tiwen/
Fenster zw seiru

4.) Technik wie ein Beauner & Leivwand, Mikrofonanlage; Musikanlage kdnnenw wir
Thinew gerne kostenfrei zur Verfigung stellen. Bitte koovdinieren Sie dies jedoch i
Vorfeld mit uns.

Die fuur Musikdarbietungen wilwend einer Veranstoltung anfallenden Gema-Gebihwen
gaw. Gema-Ligens sind vom Veravstodier zu verantwortes.

5.) Gerne erhalter Sie vonw ung eine kostenfreie; Ihvem gebuchten Anlass entsprechend,
angemessene Dekorvation. Sollten Sie hier jedochv eigene Vorstellungen / Winsche
habeny so-kdnnen Sie das natinlich auch gerne selbst ibernelunen bzw. gegenwAufpreis
gewinschten Blumerschunuck etc. tber ung organisieresv lassen.

Auch organisieven wir gerne fiw Sie Stuhlhwsserv guum Preis vow 3,50 Ewro-pro-Husse:

6.) Kostenfreie Parkplitze fiur Ihre Giste stehen Thinenw hinter dem Waldhotel /
Loipenpavkplaty zur Verfilgung. ImWinter bitten wir Sie bei Ankunft vor 18 Uhw die
Koordinatiow der Parkplitze abzusprechen; daes hier zuw Engpiissesv kommenv kavu

7 JAngahlungsmodalitiiten

Umvden Bestonditeil der Buchung zuw gewdihileisten; ist bei Reservation eine
Angahlung von 50% nach Meniabsprache gw leister. Den Rest bitte sofort nach der
Feier begleichen.

Bankverbindung der Gastro-Team Albieg Gmbit:

Sparkasse Todtnau, IBAN: DE 88 68052863 0018227066, SWIFT.BIC: SOLADES1SCH

Bitte habew Sie Verstiindnis, dass wir keine Kreditkowten akgeptieren. Gerne kovunesw
Ste mit Iwer EC-Kawte begahlen bgw. tberweiserv

8.) Werwv Sie Zimmer fiw die Ubernachtung buchen mochten, so-kliver Sie das bitte
mit ung imvVorfeld und wir erstellew Ihnewn gerne einv Angebot. Wir habew die
Moglichkeit Sie im 3*-Vitalhotel oder im 4*-Waldhotel unterzubringesw und es kanw
einvkostenfreier Shuttleservice gwisches den beiden Hotels angeboten werden

9.) Gerne konnew Sie aunch alsy Nicht-Ubernachtungsgdiste bew ung imHotel
fridhstiicken
Der Preis fiw das 4* Waldhotel Frivhstiicksbuffet betrigt € 17,80 pro-Persor



10.) Das Abbrenvnen von Wunderkergen Tischfeuerwerken; das Werfenw von Konfettv oder
Reis v den Innenwdumen sowie auf demAussengelande sind grundsdtzlich nicht
gestattet. Skylaternew sind in Baden-Wiwttemberg gesetzlich verboten. Fiur
Beschddigungen oder Verluste; die im Laufe einer Veranstoltung eintreten und, duwch
den Veroanstolier, seine Giste oder vow thw engagierte Personen verwrsacht werden
haftet der Veranstodter. Fiu abhanden gekommene oder beschidigte Gegenstiinde des
Verawutadters konnen wir ebenso-keine Haftung ibernehmen.

11.) EU-Hygiene-Richtlinier erlambern es ung nicht, Ihnen vonw ung prodsierte Speisen
die schow auf dem Buffet standen, mitzugeben. Des Weiteres tbernehwmen wir keine
Haftung fiwr mitgebrachte Speisen; Getrdanke oder sovutige verzehwbare Wore.

12.) Stornobedingungen

a) Siesind berechtigt, gegen Entrichtung einer Stornogebivhw, vom Vertrag
gurickgutiete.

b) Die Stornierung der Veranstoaltung muss schwiftlich evfolgen

c) Je nach Zugang der Stornierung ergebew sich folgende Gebihwen:

d) ab-4 Monate vor der Verawvstaltung: Angahlung und 20% des vereinbowterv
Speisewmsatses.

e) al-4 Wochew vor der Veranstaltung: Angahlung und 50% des vereinbowter
Speiseunmsatyes gugiiglich der reservierten Hotelginmmer.

P alb-1 Woche vor der Veranstaltung: Angahlung und 80% des vereinbawterv

Speisewnsatzes sugiglich der resevvierten Hotelzinumer.

Die Bevechnung des Speisewunsatzes:: Preis fuw die vereinbowten Speiserv v der
angekimndigten Personengahl. Sollte fiwr das Meniv noch kein Preis vereingbout seiny
wird das preiswerteste Vier-Goinge-Mevut bzw. das preiswerteste Buffet des jeweilig
gultigen Veranstaltungsangebotsd berechnet. Stornierungen auy
wworhersehbarven,; triftigen Grinmden werdesw vor uny so-kulant wie moglichv
behandelt. Eine Schadenersatzforderung inHohe des entgangenesn
Betriebsgewinng aus den geplanter Lieferungen und Leistungen wivd nuwr doavuv
evhoben; wenwv die Reservierung der Rouumne bestitigt und wir andere Anfrager

Vielen Dank fiwr Ihw Verstiindnis und: wir freuen ung auf Sie und: Thre Geistel



