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FORELLE

Heimische Produkte liegen uns sehr am Herzen!
Probieren Sie unsere Gerichte, die zum gréfiten Teil
mit regionalen Lebensmitteln von den Erzeuger:innen
unseres Vertrauens hergestellt wurden.

Unsere Forellen kommen vom Forellenhof Tress in Lauchringen
Our trout come from Forellenhof Tress in Lauchringen

Vorspeisenvariation von der geraucherten Forelle

Kaviar | Senf-Dill Sauce | Rucola-Pesto | Safran-Chip | Karotten-Creme gpfun
Variation of smoked trout appetisers
Caviar | mustard-dill sauce | rocket pesto | saffron chip | carrot cream

16,80 €

Bouillabaisse ,Rot & Weif}“ | Beete-Gemiise |

Zuckerschoten | Lila- Kartoffel | Pilze  &p,
Bouillabaisse ‘Red & White' | Beetroot vegetables | Sugar snap peas | Purple potatoes | Mushrooms

23,00 €

Lachsforellenfilet | Riesling-Sauce | Spinat-Gemiise |

Rote-Beete Bandnudeln acpn.
Salmon trout fillet | Riesling sauce | Spinach and vegetables | Beetroot ribbon noodles

26,00 €

Zweierlei vom Forellenfilet
Erbsen-Wasabi-Creme | gefiilltes Wan-Tang |

Krauter-Sauce | Ratatouille-Gemiise | Wedges acp.
Two kinds of trout fillet
Pea and wasabi cream | stuffed wan tang | herb sauce | ratatouille vegetables | wedges

25,00 €

Interessante Info nebenbei: Forelle, Lachsforelle, Saibling, Lachs und Huchen geharen alle
zur Familie der Salmoniden.
Interesting information by the way: frout, salmon trout, char, salmon and huchen all belong to
the salmonid family.

Hoch Mehr unter:
LR U AL hochschwarzwald.de/kulinarikwochen

31




